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195€ pAR PERSONNE, HORS BOISSONS
PER PERSON, EXCLUDING DRINKS
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FOCACCINA =
Focaccia servie avec bresaola et sauce au foie gras
Focaccia served with bresaola and foie gras sauce

Gl (lviposf

OSTRICA LIMONCELLO E LIMONE
Huitres fraiches, granité au limoncello et gel de citron confit
Fresh oysters, imoncello granita and candied lemon gel

CRUDO DI SALMONE, BERGAMOTTO E BOTTARGA
Carpaccio de saumon mariné, mayonnaise a la bergamote et bottarga rapée
Marinated salmon carpaccio, bergamot mayonnaise and grated bottarga

ARANCINI AL TARTUFO
Arancini a la Truffe, créme de topinambour et Parmigiano Reggiano 30 mois
Truffle arancini, Jerusalem artichoke cream and 30-month Parmigiano Reggiano
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W AGNOLOTTI Al GAMBERI RAGU’ D'ASTICE E LA SUA BISQUE

\/ Agnolotti aux gambas, ragu de Homard et sa bisque
&>\ \* Shrimp agnolotti, Lobster ragu and its bisque
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MERLUZZO E GUAZZETTO DI PROSECCO AL CAVIALE
Dos de Cabillaud, mousseline de pommes de terre, beurre blanc au Prosecco, Caviar Oscietre
Cod fillet, mashed potatoes, Prosecco beurre blanc and Oscietra Caviar
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FILETTO DI CERVO E GIARDINIERA DI RIBES

Filet de Cerf roti, patate douce, jus corsé, pickles de groseille et jeunes pousses de moutarde //é»
Roasted Venison fillet, sweet potato, rich jus, pickled redcurrants and mustard sprouts 7N
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PANETTONE
Panettone maison aromatisé a la vanille et citron, Panpepato et creme pdtissiere
Homemade panettone flavored with vanilla and lemon, Panpepato and pastry cream
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45 € pAR ENFANT, HORS BOISSONS ég
PER KID, EXCLUDING DRINKS ) &
.................................................. é&

FOCACCINA =

Focaccia servie avec bresaola et sauce au foie gras
Focaccia served with bresaola and foie gras sauce

TORTELLINI

/ a Pates farcies au jambon de Parme et fondue de Parmigiano Reggiano 30 mois
( ) Pasta stuffed with Parma ham and 30-month Parmigiano Reggiano fondue

| PANETTONE
\ Panettone maison aromatisé a la vanille et citron,

| Panpepato et creme patissiere
Homemade panettone flavored with vanilla and lemon,
Panpepato and pastry cream

DJ T lve Music

(Chanteuse et Saxophoniste)

Réservez votre table

Book your table
TRATTORIA @ ITALIANA
W
Résorts Kinabalu, 2441 Route des Grandes Alpes
74260 Les Gets &%\
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